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Tel. 0468208072 - 11500 Belvianes
info@hotelrosedespyrenees.com

Menu Nouvel An
Apéritif + verre de vin + 
verre de blanquette +
12 raisins pour les vœux compris

Soirée Gala

31 DEC  |  20:00  |  89 €

R E S E R V E Z  M A I N T E N A N T

RéveillonRéveillon‌‌Réveillon‌
du Nouvel Andu Nouvel An‌‌du Nouvel An‌



 verre de vin, coupe de blanquette pour le toast 
et 12 raisins pour les vœux compris

Menu du Nouvel An
Fête Réveillon

Apéritif - RDP

Bloc de foie gras 
 accompagné d’une confiture de figues et de toasts dorés

Cheesecake salé au saumon
 élégante bouchée au saumon fumé, concombre et fromage frais

Ceviche de gambas
avec une marinade fraîche et citronnée, relevée juste comme il faut

31 DEC  |  20:00  |  89 €

Saumon en sauce beurre et palourdes 
 accompagné de tomates cerises sautées et de riz noir aux fruits secs

“Trou audois”

Ragoût Mamie
Joue de bœuf mijotée façon grand-mère, servie avec 

une purée de patates douces onctueuse

Panettone
servi avec crème de mascaporne

Profiteroles
garnis de crème vanille et nappées de caramel 

Flan de coco

Tel. 0468208072 



PARTY
DANCE
KARAOKE

Tel. 0468208072 - 11500 Belvianes
info@hotelrosedespyrenees.com

Evening Gala
New Year’s Eve Menu 
Aperitif + glass of wine +
glass of blanquette +
12 grapes for wishes included

31 DEC  |  20:00  |  89 €

R E S E R V E  N O W !

New Year’s EveNew Year’s EveNew Year’s Eve



 glass of wine, glass of blanquette for the toast 
and 12 grapes for the wishes included

Gala Menu
New Year's Party

Aperitif - RDP

Block of foie gras 
 served with fig jam and golden toast

Savory salmon cheesecake
elegant bite with smoked salmon, cucumber, and cream cheese

Prawn ceviche
with a fresh, lemony marinade, seasoned to perfection

31 DÉC  |  20:00  |  89 €

Salmon in butter and clam sauce 
 accompanied by sautéed cherry tomatoes and black rice with dried fruit

“Trou audois”

Grandma’s stew
Beef cheek simmered in the traditional way, served with 

creamy sweet potato purée

Panettone
served with mascarpone cream

Profiteroles
filled with vanilla cream and topped with caramel  

Coconut flan

Tel. 0468208072 


